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        Se den allra senaste uppdateringen från våra tester med HyGenikx


        
                
    


    
        
        HyGenikx tar bort 99,99% av  covid-19 som orsakar luftburet virus på under 3 timmar
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                        FETT & MATAVFALL

Minska era transporter av fett- och matavfall med upp till 90%

Miljösmart teknik för alla kök i Plug and Play format

Läs mer

                    


                
                



                



                                    

                            

        
            


                
                    
                        SKAPA EN HYGIENISK SÄKER MILJÖ

MINIMERAR risken för spridning av bakterier och virus i era lokaler

FÖRBÄTTRAR hygienstandarden i luften och på ytor med unik teknik

NEUTRALISERAR lukt i era soprum, källare och toaletter

Läs mer

                    


                
                



                



                                    

                            

        
            


                
                    
                        HANDTVÄTTSTATIONER

För optimal hygien med minimalt krångel

Handtvättstationer

Mobila handfat

                    


                
                



                



                                    

                            

            

    


    
            
            
        
        
            
        
    



    
                            
        
                        
    
        
        Nytt poddavsnitt med vår VD

Christian Skantze, grundare och ägare av GreaseFix Scandinavia intervjuas i ännu ett avsnitt av “Viktigt på Riktigt”. Spännande diskussioner där det bland annat pratas om “fettbomber”, fräscha soprum som man mår bra av att vistas i och så mycket mer.


        
                
    


    
        
        







        
                
    


            
        



            


    
                            
        
                        
    
        
        Minska kostnader för matsvinn och deponi med HyGenikx

Genom att kombinera den effektivaste teknologin inom luft- och ytsterilisation som finns tillgänglig, arbetar HyGenikx 24/7, året runt att utradera bakterier, virus, mögel, svamp och allmänna föroreningar både i luften och på exponerade ytor – även på svåråtkomliga platser. 

Oberoende testad och verifierad, har HyGenikx visat sig förlänga hållbarheten på färsk frukt, grönsaker och kryddor med i genomsnitt 7,5 dagar.

Oavsett om det handlar om ett kylrum i matbutik eller i ett restaurangkök har våra lösningar oberoende bevisad effekt av minskat matsvinn.

Därmed kan aktörer som hanterar livsmedel reducera mängden som går till deponi och dess tillhörande kostnader.

Som en del av arbetet för olika mataktörer i livsmedelskedjan, kan HyGenikx hjälpa dem att minska sitt klimatavtryck i sin verksamhet.


        
                
    


    
        
        HyGenikx hjälper krögare att minska matsvinnet och bygger upp kundernas förtroende under och efter Covid-19







        
                
    


    
        
        Prova våra lösningar utan kostnader och utvärdera själv.

Inga förpliktelser.

PROVA GRATIS


        
                
    


            
        



            


    
                            
        
                        
    
        
        Minska kostnader för matsvinn och deponi med HyGenikx

Genom att kombinera den effektivaste teknologin inom luft- och ytsterilisation som finns tillgänglig, arbetar HyGenikx 24/7, året runt att utradera bakterier, virus, mögel, svamp och allmänna föroreningar både i luften och på exponerade ytor – även på svåråtkomliga platser. 

Oberoende testad och verifierad, har HyGenikx visat sig förlänga hållbarheten på färsk frukt, grönsaker och kryddor med i genomsnitt 7,5 dagar.

Oavsett om det handlar om ett kylrum i matbutik eller i ett restaurangkök har våra lösningar oberoende bevisad effekt av minskat matsvinn.

Därmed kan aktörer som hanterar livsmedel reducera mängden som går till deponi och dess tillhörande kostnader.

Som en del av arbetet för olika mataktörer i livsmedelskedjan, kan HyGenikx hjälpa dem att minska sitt klimatavtryck i sin verksamhet.

Prova våra lösningar utan kostnader och utvärdera själv. Inga förpliktelser.

Prova gratis


        
                
    


    
        
        




HyGenikx hjälper krögare att minska matsvinnet och bygger upp kundernas förtroende under och efter Covid-19


        
                
    


            
        



            


    
                            
        
                        
    
        
        Hygenikx fungerar så här
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        HyGenikx – Revolutionerande luft- och ytreningssystem.

Skapar en hygieniskt säker köksmiljö / Minskar kostnaden för matsvinn.

Se film


        
                
    


            
        



            


    
                            
        
                        
    
        
        KOMPLETT LÖSNING FÖR HANTERING AV FETT, OLJA, FLOTT (FOF)

Kombinerad teknologilösning för fett- och biologisk avloppsrening i storköksmiljö.

 Minskar tömningsbehovet upp till 90%, från 12 gånger till 1–4 gånger per år

 Passar alla typer av kök – kan placeras under bänk

 Bra för miljön och plånboken!

        
                
    



    
        
        





        
                
    


            
        



            


    
                            
        
                        
    
        
        Våra unika produkter


        
                
    


    
        
        
Greasepak

GreasePak är ett unikt doseringssystem för biologisk fettnedbrytning och avloppsrening. Specifikt utformat för att förebyggande åtgärda avloppsproblem och hantering av fettavfall i kommersiella kök. GreasePak’s unika fettnedbrytande bilogiska formula gör den till det kraftigaste produkten på marknaden inom nedbrytning av fett, olja och flott (FOF). Den unika doseringsvätskan är en högkoncentrerad aktiv bio-enzymatiskt vätska specifikt formulerad att permanent bryta ner fett, flott och oljor på daglig basis i kommersiella kök.

Genom att installera GreasePak med existerande fettavskiljare minimerar man antalet transporter av fettavfall och kan minska sina kostnader och påverkan på miljön. För ett kök innebär detta 1-4 tömningar per år istället för 12! 

Visa produktLäs mer




        
                
    


    
        
        
HyGenikx

Det ultimata luft- och ytsterilisering systemet för optimalt hygien- och infektionsskydd 24/7, 365 dagar om året

Revolutionerande unikt hygien- och infektionssystem, specifikt utformat att minimera farliga bakterier och virus som E-Coli, Salmonella, Listeria, Norovirus (vinterkräksjuka), Coronaviruset SARS-CoV-2 (Covid-19), mögel, svamp och andra kända källor till infektioner. Neutraliserar alla lukter genom att slå ut orsaken till lukten för ökat välbefinnande i lokaler.  Beprövad att reducera matsvinn genom förlängning av hållbarheten hos färsk mat och därmed kostnader för deponi av matavfall inom restauranger, caféer, matvaruhandeln och grönsaksgrossister.

ProdukterLäs mer




        
                
    


    
        
        
Matavfallsinsats

Flexibelt och smart insatssystem med matavfallsil för kommersiella vaskar och diskhoar. Unikt uppsamlingssystem för enklare hantering av matrester samt motverka att matavfall hamnar i avloppssystemet. Förhindrar därmed stopp i avloppet och förlänger tömningsintervaller för fettavskiljare.

Visa produktLäs mer




        
                
    


    
        
        
BioCeptor

Kombinerad teknologilösning för biologisk fettnedbrytning i storköksmiljö. Det avancerade systemet inkluderar GreasePaks  unika biologisk fettnedbrytande formula tillsammans med en ny kompakt fettavskiljare designad för att maximera uppsamling och hantering av fett, flott och oljor i storköksmiljö. Minskar drastisk hantering av fettavfall, transporter och därmed en positiv påverkan på miljön.

Visa produktLäs mer




        
                
    


    
        
        
Handtvättstationer

GreaseFix nya BASIX-sortiment av hygieniska handtvättslösningar hjälper verksamheter att uppfylla sina krav av på att tillhandahålla handtvättstationer för personal på plats. Genom att erbjuda smarta verktyg för att göra det enklare och snabbare att tvätta händerna, skapas bra och säkra vanor som lättare följs och verkställs. 

Handsfree-användning minskar avsevärt risken för korskontaminering från virus och bakterier vilket ger förbättrad hälsa och säkerhet för personal.

ProdukterLäs mer




        
                
    


    
        
        
Mobila handfat

NYHET – Se våra helt nya utrymmesbesparande, mobila handsfree handfat

Autonomt system som gör vatteninlopp, avloppsrör eller elektricitet onödigt.

Perfekt för platser där:

* Det inte finns vattenanslutning

* Det inte finns avloppsanslutning

* Det inte finns möjlighet till elektricitet

Perfekt för utomhusevenemang, marknadsplatser, mässor, matställen, camping etc.

KAN GE ÖVER 300 HANDTVÄTTAR PER VATTENBEHÅLLARE

ProdukterLäs mer




        
                
    


            
        



            


    
                            
        
                        
    
        
        HÅLLBARHET

Christian Skantze, grundare och ägare av GreaseFix Scandinavia intervjuas i podden ”Viktigt på Riktigt” hur han ser på hållbarhet. Hur företaget hjälper sina kunder och adresserar deras utmaningar eller problem med smarta, enkla lösningar.
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                                Vi på Bjuvs Kommun har använt oss av GreasePak sedan 2012, för att bli kvitt problemen med fett i avloppsrören på våra kök inom kommunen, som orsakar stopp och lukter. GreasePak har fungerat över förväntan och vi har sedan dess inte behövt oroa oss för stopp, lukter eller utsläppsgränsvärden som varje kommun sätter individuellt, men som ligger på ca 100 mg fett/liter, som inte får överskridas ens under en kortare period.

GreasePak är lätt att installera, kräver ej vatten eller elanslutning, sköter sig själv, lätt att byta vätskebehållare. En effektiv miljövänlig och ekonomisk lösning helt enkelt, som vi varmt kan rekommendera.

Kalle Stridh, Driftenheten, Bjuvs kommun

                            

                                            

                                    
                        
                                                    
                                Vi på Guldfågelns, Torsåsfabrik har använt GreasePak för att bli kvitt problemen med fett i avloppsstammarna som orsakar både stopp och lukter. GreasePak har fungerat över förväntan och vi har inte haft några problem med varken stopp, lukter eller att utsläppsgränsvärden för fett.

GreasePak är lätt att installera, kräver ej vatten eller elanslutning, sköter sig själv och är lätt att byta vätskebehållare. En effektiv miljövänlig och ekonomisk lösning helt enkelt, som vi varmt kan rekommendera.

Peter Svantesson, Torsåsfabriken

                            

                                            

                            

        


                    

            

    
                            
        
                        
    
        
        Matavfallsystem – Smarta och unika

Genom att kombinera nya matavfallinsatsen för diskhoar med vår unika teknologilösning för förebyggande fett och avloppshantering, BioCeptor skapas ett komplett högeffektivt system för biologisk avloppsrening som minimerar tömning av mat- och fettavfall och ger ett fritt flödande avlopp. För ett stor- eller restaurangkök minskar tömningsfrekvensen av fettavskiljare till 1-4 gånger per år istället 12! 

Färre transporter, Lägre kostnad, Minskat lukt- och avloppsproblem

Läs mer
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        Mathygien och säkerhet

Infektionskontroll och livsmedelssäkerhet är några av, om inte de största riskerna för verksamheter inom livsmedelstjänster, och gör att operatörer hela tiden är under press att kontrollera och implementera de högsta hygienstandarder.

Läs mer
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                  Hygenikx - Hjälper verksamheter att motverka Salmonella
                  Läs mer »
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                  BioCeptor ger en mängd fördelar för eventföretaget etc.venues
                  Läs mer »
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                  Tar din verksamhet ansvar för hygienen?
                  Läs mer »
                  

                  

                  



        
                
    


            
        



            


    

    

    
        
                                                            
    
                            
        
                        
    
        
        



073-682 84 49




        
                
    


    
        
        



info@greasefix.se




        
                
    


    
        
        



Öppna karta




        
                
    


            
        



            

            
    
                                                

                    

                                    

                    
        
                        
    

        

 













Kontakta oss

Fyll i kontaktformuläret, så återkommer vi inom kort.

















Genom att skicka detta meddelande godkänner du att vi tar del av uppgifterna du lämnar. Läs vår Integritetspolicy

Skicka






            


                    



            

            
    
                            
        
                        
    
        
        Copyright © Grease Fix Scandinavia AB

Köp och leveransvillkor

Integritetspolicy
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        Adress

GRÄDDÖGATAN 31 

257 30 Rydebäck, Skåne

        
                
    


    
        
        Kontaktinfo

073-682 84 49

info@greasefix.se


        
                
    


    
        
        Sociala medier
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