HYGENIKX | KONTORSMILJO
SUCCESS STORY

greasefix
scandinavia

HYGENIKX SKYDDAR PERSONAL OCH KUNDER HOS NWCE

Nar coronaviruskrisen slog till reagerade NWCE
Foodservice Equipment snabbt for att ge stod ftill
sina kunder, samtidigt som den beholl en saker drift
for sin kontorspersonal. Vid sidan av sociala
avstandstagande och strikta rengoringsrutiner
introducerade NWCE HyGenikx till sitt huvudkontor
for att skydda personalens valbefinnande.

| MAJ 2020 INSTALLERADE NWCE TRE HYGENIKX ENHETER PA SITT KONTOR | BOLTON.
BEN ODLING, VD PA NWCE FOODSERVICE EQUIPMENT, KOMMENTERAR:

NWCE Foodservice Equipment ar ett Bolton-baserat foretag inom kommersiell utrustning

99 NWCE har hallit oppet under hela coronaviruspandemin, for

att betjana vdra NHS-kunder och andra kunder som fortfarande
arbetar och tillhandahaller viktiga tjanster. Detta har inneburit
att halla vart huvudkontor oppet, med strikta hygien- och
rengoringsatgarder pa plats, och HyGenikx-tekniken som ett
extra forsvarsmedel.

Vi visste redan fordelarna med HyGenikx, d& vi erbjuder
enheterna till vira kunder, och jag var mycket angelagen om att
ha dem installerade pa véara kontor, for att skydda vér egen
personal. Vi vill att var miljo ska vara s saker som mojligt, och
dessa enheter dodar sjukdomar som orsakas av luftburna
patogener — sa det var en no-brainer!
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som tillhandahaller installations-, service-, reparations- och underhallslosningar till norra
England. NWCE betjanar branschen sedan over 20 &r, ar mycket vana vid att veta hur man
hast kan stodja sina kunder och deras kommersiella kok.

Nar coronaviruskrisen slog till reagerade NWCE snabbt for att ge finansiell och operativ
hjalp till sina kunder - samtidigt som en saker drift for den egna personalen upprattholls.
Vid sidan av socialt avstdndstagande och strikta rengoringsrutiner, introducerade NWCE
HyGenikxenheter till sitt huvudkontor, for att hjalpa till att hilla sin personal skyddad.

Aven om HyGenikx inte har testats mot den aktuella Coronavirus-stammen (SARS-CoV-2),
eftersom det inte finns tillrackligt med data fritt tillgangligt, har HyGenikx-tekniken testats
mot MS-2-kolifag (ett surrogat for Norovirus), och uppndtt betydande minskningar av
antalet i bade luftprover och pd ytor. MS-2 ar ett icke-halje virus som ar svérare att doda an
lipidholje SARS-CoV-2.
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 HyGenikx ar en avancerad och kompakt, vaggmonterad luft och ytsteriliserare som

bevisats utrota virus och bakterier. Ursprungligen utformad uteslutande for storkoks och FHYGENIKX
livsmedelsmiljoer, har nu HyGenikx sortimentet expanderat till att omfatta en "kontors”

modell, for att hjalpa fler foretag att skydda sin personal mot spridning av infektioner.

W HyGenikx anvander en kombination av de mest effektiva luft- och

ytsteriliseringsteknikerna som finns for att producera Superoxidjoner och Plasma Quatro, e
som har visat sig rikta in sig pa och doda biologiska faror, inklusive Salmonella, E.coli,

Norovirus och andra primara smittkallor. Dessutom har HyGenikx bevisats eliminera

skadliga Listeria i en oberoende valideringsstudie som utforts av ALS laboratorier -

Storbritanniens ledande leverantor av tjanster inom tester for mat och dryck.

Vi erbjuder for narvarande tvd modeller for anvandning i e : o :
99 Vi har last de vetenskapliga rapporterna, vi forstar tekniken,

ockuperade omraden, sasom kontor, korridorer och och vi vet att HyGenikx kan forbattra hygienen till nivier
mottagningsomraden, med 1ag ventilation och luftrorelse. omojliga for oss att uppnd med enbart normal kontorsrengoring.

Dessa kan anvandas i mult|plar som tacker en maximal Precis som alla arbetsgivare har vi en skyldighet att sakerstalla

yta pa 80m2. vra anstilldas halsa, sakerhet och valbefinnande, och med
HyGenikx vet vi att vi gor allt vi kan for att skydda var personal.
Den nya HyGenikx modellen for kontor, receptioner och Det hjalper ocksd vér personal att kénna sig mer sjalvsakrare

, o Ll e L . och bekvamare att arbeta pa kontoret. Den farska, rena lukten
mindre omraden ansluter sig till prisbelonta sortimentet S
nar vi anlander ar markbar, och ger omedelbart extra trygghet.

av losningar inom restaurang och storkok, med modeller

Som passar varie applikation, fran matlagning, kylrum, Vi ar mycket glada over att HyGenikx sortimentet nu har

utokats for att rymma kontor som vart. Nu kan vi erbjuda

omkladmngsrum till toaletter. HyGenikx till vara kunder, for att stodja en saker ateroppnande

av deras verksamheter inom storkoks och livsmedelsmiljoer,

samtidigt som vi skyddar var egen verksamhet och personalens

valbefinnande.

For att ta reda pa mer om den nya kontorsmodellen, eller restaurang- och storkokssortimentet, besok: https://www.greasefix.se/hygenikx
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